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In unserem dreitägigen Backprojekt haben die Kinder viele leckere Sachen 

zubereitet und dabei jede Menge gelernt. Dabei ging es nicht nur ums Backen, 

sondern auch um Selbstständigkeit und darum, gut zusammenzuarbeiten. 

Am ersten Tag wurde besprochen, welche Regeln beim Backen und für die 

Hygiene wichtig sind. Danach ging es direkt los, es wurden Frühlingskekse und 

luftige Blaubeermuffins gebacken. Die Kinder kneteten Teig, maßen Zutaten ab 

und verzierten die Kekse liebevoll mit Zuckerguss und bunten Streuseln. Am 

Ende gab es eine gemeinsame Verkostung mit Tee. 

   

Am zweiten Tag standen Pizza und herzhafte Waffeln mit Käse und Schnittlauch 

auf dem Plan. Die Pizza kam bei den Kindern besonders gut an. Außerdem wurden 

die Rezepte liebevoll gestaltet und für den Präsentationstag vorbereitet. 

   

Am dritten Tag wurden Quarkbrötchen gebacken und anschließend bei einem 

gemeinsamen Frühstück mit Honig und teilweise selbstgemachter Marmelade 

probiert.  

 



Danach bereiteten die Kinder eine kleine Präsentation für Mitschülerinnen und 

Mitschüler sowie Eltern vor. Es gab auch Kostproben von Keksen, Waffeln und 

Quarkbrötchen, die sehr beliebt waren und schnell aufgegessen wurden. 

Während des gesamten Projekts waren die Kinder mit viel Freude dabei. Sie 

halfen sich gegenseitig, arbeiteten gut zusammen und packten auch beim 

Aufräumen und Abwaschen fleißig mit an. 

Besonders spannend war, dass sich die Kinder nicht einig waren, welches Rezept 

am besten war, jedes Kind hatte seinen eigenen Favoriten. 

Insgesamt hat das Backprojekt allen viel Spaß gemacht und gezeigt, dass man mit 

einfachen Mitteln leckere Dinge selbst zubereiten kann und dass es zusammen 

besonders viel Spaß macht.  
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